Confezionamento Prodotti Alimentari in Verticale: Caratteristiche e
Tipologie delle Confezionatrici Verticali

Il confezionamento dei prodotti alimentari € una fase cruciale nella filiera produttiva, che
richiede soluzioni efficienti e affidabili. Tra le tecnologie piu utilizzate, il confezionamento in
verticale si distingue per la sua versatilita e capacita di adattarsi a diverse tipologie di
alimenti. In questo articolo esploreremo in dettaglio le caratteristiche delle macchine
confezionatrici verticali, le varie tipologie disponibili sul mercato, il confezionamento in
atmosfera modificata (MAP) e i vantaggi che offrono nel confezionamento dei prodotti
alimentari.

Caratteristiche delle Confezionatrici Verticali

Le confezionatrici verticali sono macchine progettate per confezionare prodotti alimentari e
non in buste o sacchetti, formati partendo da una bobina di film. Queste macchine sono
particolarmente apprezzate per la loro capacita di gestire prodotti di diverse dimensioni e
consistenze, offrendo un'elevata flessibilita e precisione nel confezionamento.

Principali Caratteristiche:

1. Versatilita: Le confezionatrici verticali possono gestire una vasta gamma di
prodotti, dai granulari ai polveri, dai solidi ai liquidi. Questa versatilita le rende ideali
per diversi settori alimentari, inclusi snack, cereali, caffé, legumi, e prodotti
surgelati.

2. Efficienza: Queste macchine sono progettate per offrire elevate velocita di
confezionamento, riducendo i tempi di produzione e aumentando la produttivita.
Sono in grado di gestire grandi volumi di produzione senza compromettere la
qualita del confezionamento.

3. Precisione: Le confezionatrici verticali garantiscono un dosaggio preciso del
prodotto, riducendo gli sprechi e assicurando che ogni confezione contenga la
giusta quantita di alimento.

4. Compatibilita con Atmosfera Modificata (MAP): Molti modelli di confezionatrici
verticali sono compatibili con la tecnologia MAP, che permette di prolungare la shelf
life dei prodotti alimentari sostituendo I'aria nella confezione con una miscela di gas
specifici.



Tipologie di Confezionatrici Verticali

Esistono diverse tipologie di confezionatrici verticali, ciascuna progettata per rispondere a
specifiche esigenze di confezionamento. Ecco una panoramica delle principali tipologie:

1. X Bag: La confezionatrice verticale XBAG & una macchina perfetta per piccole e
medie produzioni, ideale per confezionare piccole quantita di prodotto senza
necessariamente utilizzare un sistema di pesatura, L'azionamento a pedale
permette di caricare piu prodotti differenti in un unico ciclo. La macchina &
integrabile con sistemi di pesatura e puo lavorare anche a ciclo continuo

Produzione oraria p/h (pph) 0-1000
Dimensioni MAX Bobina
(diametro) mm =l
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Spessore film micron 15/50
Lunghezza busta mm 50/330 (580 con nastro)

Lol e e m 170/185/235 (a seconda del
colletto)
Polietilene, poliolefine,
macro forato, accoppiati,
film biodegradabili, cartene,
film stampati

Film macchinabili tipo

Saldatura orizzontale tipo doppia piattina e filo di taglio



2. Mail Bag per Prodotti dell'Editoria: Sebbene non specificamente progettate per
alimenti, le macchine Mail Bag trovano applicazione nel confezionamento di prodotti
editoriali come riviste e cataloghi. Hanno la regolazione automatica della lunghezza
della busta senza doverle impostare.

3. Macchine Confezionatrici Verticali a: Le confezionatrici verticali ad alta velocita
sono progettate per linee di produzione che richiedono capacita produttive medio
alte o quando si desiderano confezioni con fondo quadro o con particolari
applicazioni sia in termini di velocita che di volume, Queste macchine per rendere al
meglio devono essere integrate in sistemi di pesatura automatica siano essi a
canali vibranti o con blilance multitesta. Le confezionatrici verticali possono
confezionare prodotti sia in sottovuoto come ad esempio il caffe, che in atmosfera
modificata come prodotti da forno, o pasta fresca.
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Le confezionatrici verticali permettono di ottenere buste di vari tipi in base alle
vostre esigenze come buste con fondo quadro, a mattoncino in sottovuoto o a cuscino
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Sono totalmente personalizzabili e possono montare anche sistemi di etichettatura e
marcatura automatici



Vantaggi del Confezionamento in Verticale

Il confezionamento in verticale offre numerosi vantaggi che contribuiscono a migliorare
I'efficienza produttiva e la qualita del prodotto finale.

1. Facilita di Integrarsi con Altri Sistemi: Queste macchine possono essere faciimente
integrate con altri sistemi di produzione e confezionamento, come nastri trasportatori,
sistemi di pesatura e controllo qualita, migliorando I'efficienza complessiva della linea
produttiva.

2. Riduzione degli Sprechi: Grazie alla precisione del dosaggio e alla capacita di
confezionare in modo ermetico, le confezionatrici verticali riducono gli sprechi di
prodotto, migliorando la redditivita.

3. Prolungamento della Shelf Life: L'integrazione con la tecnologia MAP permette di
prolungare la shelf life dei prodotti alimentari, mantenendo inalterate le loro proprieta
organolettiche e migliorando la sicurezza alimentare.

Confezionamento in Atmosfera Modificata (MAP)

L'atmosfera modificata (MAP) & una tecnologia che consente di prolungare la shelf life dei
prodotti alimentari mantenendo inalterate le loro caratteristiche organolettiche. Nel
confezionamento in verticale, 'uso dell'atmosfera modificata & particolarmente importante
per garantire la freschezza e la sicurezza dei prodotti.

Come Funziona I'Atmosfera Modificata?

Il processo MAP consiste nel sostituire I'aria all'interno della confezione con una miscela di
gas specifici (di solito anidride carbonica, ossigeno e azoto) che rallentano il
deterioramento del prodotto. La composizione della miscela di gas varia a seconda del
tipo di prodotto confezionato. Ad esempio:

* Prodotti da Forno: La riduzione dell'ossigeno e I'aumento di anidride carbonica
aiutano a prevenire la crescita di muffe e batteri.
 Carne e Pesce: Un equilibrio tra ossigeno e anidride carbonica mantiene il colore
rosso della carne e la freschezza del pesce.
*  Frutta e Verdura: Una bassa concentrazione di ossigeno riduce la respirazione dei
vegetali, rallentando la maturazione e la decomposizione.
Vantaggi dell'’Atmosfera Modificata nel Confezionamento Verticale

L'integrazione dell'atmosfera modificata nel confezionamento verticale offre numerosi
vantaggi, tra cui:



*  Prolungamento della Shelf Life: | prodotti confezionati in MAP durano piu a lungo,
riducendo gli sprechi alimentari e migliorando la soddisfazione del cliente.

* Mantenimento della Qualita: | prodotti mantengono il loro sapore, colore e
consistenza originali, offrendo un'esperienza di consumo superiore.

» Sicurezza Alimentare: La riduzione della crescita microbica all'interno della
confezione migliora la sicurezza del prodotto.

*  Attrattiva Visiva: Le confezioni MAP possono essere trasparenti, permettendo ai
consumatori di vedere il prodotto e giudicarne la qualita visivamente.

Esempi di Utilizzo dell'Atmosfera Modificata nel Confezionamento Verticale

1. Pane e Prodotti da Forno: Il pane confezionato in verticale con atmosfera
modificata rimane fresco piu a lungo, riducendo la possibilita di formazione di muffa
e mantenendo la consistenza croccante del prodotto.

2. Carne e Pesce: La carne rossa mantiene il suo colore brillante grazie alla presenza
di ossigeno controllato nella confezione, mentre I'anidride carbonica aiuta a
prevenire la crescita batterica.

3. Frutta e Verdura Fresca: Le confezioni di frutta e verdura in verticale con MAP
riducono la respirazione dei vegetali, rallentando il processo di maturazione e
mantenendo la freschezza per periodi piu lunghi.

4. Pasta Secca: Anche la pasta secca pud beneficiare del confezionamento in
atmosfera modificata, preservando la qualita e prevenendo la contaminazione da
insetti o umidita.

Implementazione del Confezionamento Verticale

Per implementare con successo il confezionamento in verticale nella tua linea produttiva, &
importante considerare alcuni aspetti chiave:

1. Selezione della Macchina: Scegli una macchina confezionatrice che risponda alle
specifiche esigenze del tuo prodotto e della tua linea produttiva. Considera fattori
come la velocita di produzione, la precisione del dosaggio e la compatibilita con
materiali di confezionamento specifici.

2. Formazione del Personale: Assicurati che il personale sia adeguatamente formato
per utilizzare le confezionatrici verticali. Una corretta formazione migliora I'efficienza



operativa e riduce il rischio di errori.

3. Manutenzione e Assistenza: Pianifica una manutenzione regolare delle macchine
per garantire il loro funzionamento ottimale. La manutenzione preventiva riduce i
tempi di inattivita e prolunga la vita utile delle macchine.

4. Integrazione con Altri Sistemi: Le confezionatrici verticali possono essere
integrate con altri sistemi di automazione e controllo qualita per migliorare
I'efficienza complessiva della linea produttiva. Considera l'integrazione con sistemi
di pesatura, nastri trasportatori e macchine per il controllo qualita.

Conclusioni

Il confezionamento dei prodotti alimentari in verticale rappresenta una soluzione efficace e
versatile per una vasta gamma di prodotti. Le confezionatrici verticali offrono numerosi
vantaggi, tra cui efficienza, precisione, riduzione degli sprechi e prolungamento della shelf
life. | modelli come X Bag, Mail Bag per prodotti dell'editoria e confezionatrici verticali ad
alta velocita soddisfano diverse esigenze produttive, garantendo alte prestazioni e qualita
nel confezionamento.

L'integrazione della tecnologia MAP nel confezionamento verticale offre ulteriori benefici,
prolungando la shelf life dei prodotti e mantenendone la qualita e la sicurezza. Investire in
macchine confezionatrici verticali pud portare significativi benefici alla tua azienda,
migliorando la produttivita e la qualita dei prodotti confezionati. Se desideri ulteriori
informazioni o consulenza sulla scelta delle macchine confezionatrici per alimenti, non
esitare a contattarci. Siamo qui per aiutarti a migliorare il tuo processo di confezionamento
e garantire la qualita dei tuoi prodotti.



